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UN ROSE DE TERROIR, UN ROSE D'ETE




a cuveée ‘Les Belles Vignes' Rosé provient de vignes de Pinot Noir agées de 10 a 30 ans,

cultivées sur les Terres Blanches, un terroir argilo-calcaire au coeur des collines sancerroises. Ce terroir
idéal permet au Pinot Noir datteindre une maturité parfaite, a la fois croquante et juteuse, pour offrir un
rosé plein de fraicheur. La combinaison unique de ce sol et du cépage donne au vin une belle

puissance, tout en gardant une finesse et une complexité qui en font un rosé de caractere.

« Ce rosé nest pas un vin de hasard. Il est ne du Pinot Noir, cultive sur les
Terres Blanches, un terroir qui lui apporte structure, tension et profondeur. Je
cherche a révéler lexpression la plus juste de ce cépage : un fruit croquant,
une bouche precise, et cette minéralite fine qui signe notre Sancerrois. Cest
un rosé de caractere, penseé comme un veritable vin de terroir, avec de la
tenue, de la fraicheur, et une élegance naturelle. Un rosé qui éveille les sens !

»

Damien Laurent, responsable de chai et cenologue du Domaine Fournier
Pére & Fils.



VINIFICATION & ELEVAGE

La récolte se fait a laube pour préserver les ardbmes du Pinot Noir. Le pressurage direct est lent et délicat, suivi
d'une fermentation a basse température pour réveler la finesse du terroir. Mis en bouteille au printemps, ce rose

conserve toute sa gourmandise.

NOTES DE DEGUSTATION

La robe arbore un rose corail brillant. Le nez expressif méle délicatement fleurs et fruits rouges. En bouche, la
fraicheur saccompagne de notes de péche blanche et de cerise, offrant une sensation fruitée a la fois ronde et

vivifiante. La finale, longue et élégante, prolonge cette harmonie gourmande.

CONTENANCE : 75¢cl - PRIX PUBLIC CONSEILLE : 18,15 €

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Disponibles chez les cavistes, dans les boutiques Aux Trésors de Bacchus (Sancerre et Saint Aignan)
et sur www.tresorsdebacchus.com




MILLESIME 2024

« En 2024, les Pinot Noir ont revéle une grande finesse, avec des teintes
naturellement légeres, en parfaite harmonie avec la robe pale et délicate
recherchée pour les rosés du domaine. Les conditions climatiques (chaleur
modeérée et nuits fraiches) ont favorisé une maturité aromatique préecise, tout
en préservant une acidite vive et eéquilibree. Ce millésime se distingue par
une fraicheur eclatante et un profil aromatique net, dominé par des fruits
rouges croquants (fraise des bois, groseille) et des notes florales délicates,
relevées dune touche legerement agrumeée. Il en résulte un rosé dune
grande pureté, alliant tension, fruit et élégance, fidele a lesprit du terroir
sancerrois et au caractere du Pinot Noir.»

Damien Laurent.




ACCORDS METS & VINS

Les « Belles Vignes » est un rosé de gastronomie : complexe, savoureux et doté dune belle puissance aromatique.
Sa structure et sa fraicheur en font un compagnon de choix aussi bien a lapéritif qua table. Il sexprime a
merveille sur des mets exotiques (curry doux de crevettes, salade de choux chinois agrumes, tataki de thon au
sésame) et saccorde idéalement avec des crustaces finement relevés, tels que des gambas grillées au wok, des
langoustines juste poéléees, ou des brochettes de crevettes marinées au gingembre.

Il sublimera également une salade de homard aux agrumes, un carpaccio de poissons a la mangue ou méme un

fromage de chévre frais, pour rappeler ses racines sancerroises.
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