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Les années fastes du rosé semblent derriére nous. En Provence, la
surproduction guette, on parle de 100 000 hl. Doit-on, pour autant,
jeter le bébé avec I'eau du bain et renoncer a une version légére,

fraiche et joyeuse de la vie bachique en rose ? Sélection de quelques
flacons.



Domaine Fournier, Les Belles Vignes, Sancerre rosé
2025.

Signature du Domaine Fournier, cette cuvée doit son nom
a la volonté de réunir les trois terroirs de Sancerre -silex
pour la tension, caillottes (calcaires de Kimmeridgien) pour
/’ le fruit et terres blanches pour la structure. Robe rose
\ corail, aromatique expressive sur des notes florales et de
| fraises des bois. En bouche, la fraicheur laisse la place a la
souplesse et la tactilité du pinot noir dans un subtil
équilibre entre orange sanguine et péche jaune. Equilibré,
gourmand et structuré, ces Belles Vignes pourraient

escorter avec bonheur une cuisine asiatique point trop

piquante. Pourquoi pas un canard laqué ?

Prix : 18,60€ — www.tresorsdebacchus.com
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