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Les bons &ccords pour les fétes

Une fois votre menu établi pour votre repas de féte, il va falloir choisir le bon vin pour accompagner tous vos mets. Et
cela, au vu de l'offre, va étre plus compliqué que les grands classiques : le blanc pour les fruits de mer, le rouge pour la
viande et le fromage et le champagne pour le dessert. Mais la vraie question est ¢uel blanc, rouge ou bien encore quel
champagne ? Voici un petit guide pour vous aider a bien choisir votre breuvage

- Les Blancs -

Les Beiies Vignes, Fournier Pére & Fils, 19,90 €.
www.tresorsdebacchus.com

https://hommedeco.fr/les-bons-accords-pour-les-fetes/



