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Vins et Alcools

Sélection

Quel vin servir avec du homard, du gibier ou du
fromage ? Nos conseils d'accords

Blanc ou rouge, le vin participe de la féte, mais reste a trouver les bons accords mets-vins pour les agapes de Noél ou du
Nouvel An. Quand les grands crus passent a table !

Tendances | Vins et Alcools

Fruits de mer et poissons

P as d'hésitation : Ia marée se marie en blanc. Vins de Bourgogne,

d’Alsace de la Loire ou du Languedoc rivalisent pour
accompagner les trésors marins, crus ou en sauce. Fruité, minéral,
iodé, salin... chacun trouvera son partenaire de goiit.

Fournier Pére & Fils Les Monts Damnés - Sancerre blanc 2019

A Sancerre, ce lieu-dit des Terres blanches fait figure de grand cru de
I'appellation. Une sélection parcellaire qui illustre parfaitement la
qualité du terroir et le savoir-faire de cette lignée de vignerons a offrir
les plus belles expressions du sauvignon blanc sans élevage bois.
Douces notes d'abricot et de tilleul, finale longue et saline. 44 €

https://www.lexpress.fr/styles/vin-alcool/quel-vin-servir-avec-du-homard-du-gibier-ou-du-fromage-nos-conseils-
d-accords_2164928.html



