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Les Monts Damnés

/\

Les ‘cuvées parcellaires’
sont |'essence méme de la
philosophie du Domaine Fournier.

Elles proviennent d'une sélection

Notre parcellaire * Les Monts Damnés  est considéré comme le ‘Grand Cru’
de l'oppellation Sancerre. Sur ce sol de * Terres Blanches’, nous y cultivons
avec le plus grand soin la parcelle la plus élevée du Domaine. Située &
une altitude de 300 m, elle est toujours frés ventée et produit des raisins
parfaitement sains.

minutieuse et d'une connaissance
approfondie de nos Terroirs.

Seules les parcelles dont les ‘climats’
sont exceptionnels intégrent la sélection.

Equivalent @ un ‘Grand Cru’

en Bourgogne, c'est tout naturellement
que nous avons décidé de les isoler

et de les cultiver avec la plus grande
attention. Les volumes produits sont trés
limités chaque année.

Cépage Sauvignon Blanc

Température de service 10 ¢ 12°C
Potentiel de garde © & @ ans

VINIFICATION & ELEVAGE

Notre parcelle ‘les Monts Damnés' est vendangée avec soin, & maturité parfaite.
les raisins sont rapidement fransférés au chai afin de préserver les ardmes délicats du
Sauvignon Blanc. L'extraction des jus se fait & basse pression, qui sont ensuite stabulés &
froid au contactdes bourbes pendant 8 jours. Les jus sontfermentés & basse température
puis élevés sur lies fines pendant 10 mois avec un béionnage hebdomadaire afin de
révéler foutes la richesse et de la complexité de cefie magnifique parcelle.

ACCORDS METS & VINS

Gras etlong en bouche 'les Monts Damnés” se révélent sur un brochet au beurre blanc,
un risoffo aux cépes, des coquilles SHacques ou un turbotin citronné.

NOTES DE DEGUSTATION

Terroir mytique de Chavignal, les Monts Damnés produisent un vin qui vieillit
lentement. Sa robe cristalline est le premier moin de ce rapport particulier au femps.
Ce temps long maintient une fraicheur aromatique (buis, citron joune) au nez et
annonce une bouche muliidimensionnelle ou la fexture se dévaile progressivement.

MILLESIME 2020 <

les Monts Damnés se sont distingués en 2020. L'alfitude de la parcelle a
permis de préserver la fraicheur tout en bénéficiant d'un climat idéal.
Date de vendange : 12 septembre 2020
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