TROE DU NELLEUR VN ROUGE 2020
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TROPHEE DU
MEILLEUR VIN
BLANC SEC 2020
SANCERRE, DOMAINE
FOURNIER PERE & FILS,
CLOS DU ROC 2018

Parfois, ce qui péche avec les Sancerre,
c'est que le cépage sauvignon, dont
ils sont exclusivement issus, domine
I'aromatique du vin avec des notes fres
fortes de buis. Ici, on est vraiment face
& unvin de ferroir, ¢'est-a-dire que

le cépage sert de filtre aux saveurs
propres au sol. De sa parcelle de silex,
on a logiquement un vin tranchant
etfruité, avec une finale gentiment
citronnée qui lui donne de I'élan.

Avec une daurade en papillote, sans
oublier huile d'olive, citron et estragon,
le tour est joué. Un peu de fermeté au
poisson (pas trop cuit donc) permettra
auvin d'en ciseler le godt. Sinon,
untartare de saintjacques, auréolé

de quelques pignons de pin, rendra

le vin encore plus incisif. 24 €.

Route de la Garenne Chaudoux,
18300 Verdigny. 02 48 79 35 24.

fournier-pere-fils.com



