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Sauvignon ligérien frais et digeste, avec de (a personnalité aromatique entre notes de fleurs blanches, de miel et de fruits
blancs. Grand rapport qualité-prix.

Un blanc de la Loire réussi, au nez précis et fin, porté par une bouche ronde. Sa matiére fraiche en fait un vin cristallin,
autour de notes de fleurs blanches.

Un joli blanc de Loire, élégant par la finesse et intensité de son nez fleuri. La bouche est équilibrée et typique du chenin.

Beau cabernet franc ligérien, que nous recommandons pour ses notes de fruits rouges, de tabac et de poivre, avec
quelques aromes floraux (violette). Sa fraicheur et son équilibre en font un vin de copain, qui sera parfait pour un
déjeuner du dimanche. Canon pour (e prix.

Un rouge de Loire, issu de cabernet franc, avec des notes de fruits rouges (framboise), de violette et d'herbe coupée.
Texture veloutée en bouche. C'est réussi.

Rond et équilibré, ce sauvignon affiche de (a fraicheur et de la longueur en bouche. On ouvre cette bouteille avec des
fruits de mer, un bouquet d'huitre ou des langoustines.

Belle réussite que ce rouge de la Loire a la robe éclatante, au nez agréable sur les notes de fruits rouges. IL séduit par sa
longueur en bouche avec de la persistance et des tannins fondus et élégants.

On est charmé par ce rouge de caractere, aux notes de fruits noirs mirs et de fleurs séchées. Sa finale donne du plaisir.

Un rouge du Rhdne charpenté, avec du corps et des tannins, généreux dans ses notes d'épices (poivre). Il saccordera
avec des viandes rouges en sauce.

Un vin fin de la vallée du Rhone quon aura plaisir & servir autour d'un déjeuner. Equilibré et complexe avec ses notes
d'épices douces, c'est un excellent rapport qualité-prix.

Blanc original et agréable par ses notes de fleurs blanches, de fruits blancs et exotiques mais aussi par sa bouche pleine,
gquilibrée par des amers en finale qui étirent Le vin dans la longueur.

Méme s'il a besoin d'&tre un peu aéré pour se débarrasser d'un peu de réduction, ce blanc dévoile une belle palette
dardmes. En bouche, de (égers amers portent Le vin tout en lui donnant de la gourmandise.

Entre notes de fruits rouges, de tabac, de poivre, de réglisse et de cacao, ce joli rouge séduit par son caractére fruité,
gquilibré et trés digeste.

On voudrait avoir ce vin sous la main lors d'une soirée d'été pour le servir avec un poisson grillé a la flamme. Agréable
par ses notes subtils de fleurs blanches, de fruits jaunes, d'agrumes et de miel, ainsi que sa rondeur en bouche, il séduit
(a table de sa vraie personnalité.

Rouge agréable et précis, qui affiche un joli bouguet avec des notes de fruits rouges et noirs. La bouche est plaisante et
agréable avec une belle finale caressante.

De beaux arbmes de fruits noirs et rouges, des touches de cuir et d'épices douces, ce rouge est un joli vin équilibré,
homogene et bien fait.


Thierry MERLET
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