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Explorons les délices du vin rouge,
en 5 cuveées choisies

Fabrice Gil, redacteur en chef Q 0

Le vin rouge, symbole de raffinement et de tradition, occupe une place spéciale dans le
ceeur des amateurs de vin du monde entier. La France, avec son héritage viticole
séculaire, est depuis longtemps un leader dans la production de rouges de qualité.
Parmi ses nombreuses régions viticoles, Coteaux d’Aix, Minervois, Sancerre et la Vallée
du Rhone se démarquent par leurs caractéristiques uniques et leurs vins rouges
exceptionnels.
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a France est renommeée dans le monde entier pour ses vins rouges d'exception, qui sont le fruit

de siécles de tradition viticole, de terroirs variés et de tour de main inégalé. Parmi les

nombreuses régions viticoles de la France, le vignoble de Coteaux d'Aix-en-Provence, situé

dans la région ensoleillée de Provence, est réputé pour ses vins rouges élégants et fruités. Le
vignoble de Minervois est renommé pour ses vins robustes et charpentés. Le vignoble de Sancerre, situé dans
la vallée de la Loire, est célébre pour ses vins rouges légers et raffinés. La Vallée du Rhone est 'une des

régions viticoles les plus célébres de France, réputée pour ses vins rouges variés.

Oui, la France est le berceau de vins exceptionnels, et les vignobles précités sont autant de trésors a
découvrir pour les amateurs de vin. Peu importe votre préférence, vous trouverez stirement un vin rouge

francais qui éveillera vos sens et ravira votre palais. Voici notre sélection :

Domaine Fournier Pere & Fils * Cuvée « Les Belles
Vignes », Sancerre Rouge AOP, 2019

Exploitation familiale créée au XIXe. sur 2ha de vignes. Claude Fournier, a la fois viticulteur et négociant,
conduit aujourd’hui un vaste domaine de quelques 100 ha répartis sur trois appellations : Pouilly-fumé,

Menetou-Salon et sancerre.

2019 est une année douce et équilibrée. Ce Sancerre Belles Vignes a capté les caractéristiques principales de
ce millésime : une jolie robe grenat avec un éclat ligérien. Une bouche de fruits miirs avec des pointes de
fruits frais (griottes), on reste sur I'équilibre, les tannins sont maitrisés et soyeux. Le terroir souligne

I'harmonie générale. Une petite merveille 4 découvrir ! Servir a 17° C. Prix : 20,45 € au domaine

https://www.quotidien-libre.fr/explorons-les-delices-du-vin-rouge-en-5-cuvees-
choisies/



