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11/ Domaine Fournier Pére et Fils, Les Belles Vignes 2022,

17,45 €. . www.fournicr-pere-fils.com. Les « Belles Vignes » est un rosé
de gastronomice, complexe, savourcux, puissant i découvrir en apéritif,
notamment avec des tartelettes de tomate cenise et feta.

12/ Champagne Picrre Trichet, Cuvée L Héritage Blanc de Blancs,
28 €. , www.champagne-pierre-trichet.com.

Ce champagne frais an caractére vif est idéal a déguster avec

des bruschettas de tomates marinées et burrata,

13/ Domaine de Vezian, Désir Rosé 2022, 5 €.,

www.mjgbriufr. Charnu et trés fruité, parfait en accompagnement

de crevettes grillées al'ail etau citron.

14/ De Chanceny. Crémant de Loire Brut Rosé. 9,50 €. ,
www.lesvignoblesedonis.com. Ses bulles délicates et élégantes

seront un délice avee une bruschetta aux tomates séchées !

15/ Domaine Trapet Pére & Fils, A Minima Alsace 2019,

14 €. , www.domaine-trapet.fr. Ce vin vrai se déguste

accompagné de petits poivrons farcis au fromage frais.
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6/ Domaine Fournier Pére et Fils, Les Belles Vignes Sancerre Blane
AOP, 20,45€., www.fournier-pere-fils.com

Son fruit citronné s révéle pleinement au contact des produits de la
mer., il sera idéal pour des crustacés raffinés, huitres et homards.

7/ Domaine Roc de I’ Abbaye, Pouilly-Fumé 2022, Florian Mollet,
19.80 €., www.rocdclabbaye.com

Ce millésime 2022 est idéal avee des moules a la Provengale !

8/ Champagne Gonet Sulcova, Cuvée Extra Brut Grand Cru,

31 €., www.champagne-gonet-sulcova.fr

Ce champagne frais, au caractére vif, dévoilera tous ces arbmes

avee un filet de licu jaunc saisi, légumes sautés et sauce chimichurn.

9/ Alliance Loire, Chinon Blanc Féerie Blanche 2021,

8.40 €., www.allhanccloire.com. Ce Chinon Blanc  la belle robe or pile
accompagnera un poisson au citron ct fines herbes.

10/ Sainchargny, Catharsis Brut Rosé,

8,70 €., www.sainchargny.com. Gorgé de fruits rouges, ce Crémant de
Bourgogne Brut Rosé se mariera a merveille avec un tartare de saumon.
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1/ Domaine Fournier Pére et Fils, Terres Blanches Sancerre
Blane AOP, 30,90 €, www.fournicr-pere-fils.com

Cette cuvée accompagnera des plats comme des gambas grillées.
2/ Producta Vignobles, Mission St-Yincent Rosé,

4.50 €, www_producta.com

Cette cuvée se maricra parfaitement avee des ctes de pore

ct ses petits légumes.

3/ Alliance Loire, Tuffeau Tout Flamme,

9.30 €, www.allianceloire.com. Ce vin gourmand se déguste avee
un carré d'agneau en croite persillée, grllé au barbecue.

4/ Gassier, Esprit Gassier Rosé 2022,

14 €, www.chateau-gassicr.fr

Cette cuvée s"accordera parfaitement avee des brochettes

de crevettes snackées et des légumes provengaux a la plancha.
5/ Famille Picard, Au Pied du Mont Chauve,

Bourgogne Pinot Noir 2021, 26,50 €, www_famillepicard. fr
Une bavette & la moutarde cuite an barbecue est un excellent
choix pour ce vin.
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6/ Le Domaine de Nizas, Le Clos Rosé 2022 Bio AOP Languedoc,
12,90 €, www.domaine-de-nizas.com

Cette cuvée s'accorde trés bien avec une salade de fromage de chévre.
7/ Cave de Bestheim, Rayon de Lune, Riesling 2019,

10.65 €, www.bestheim.com

Le Riesling viendra délicicusement accompagner le fromage de brebis
grice i sa fraicheur et son acidité.

8/ Union des Vignerons de Saint-Pourcain, Cuvée printaniére, Blanc
2021 AOC Saint-Pourgain, 7,20 €, www.vignerons-saintpourcain.com.
A consommer avee des fromages d*Auvergne grice 4 sa rondeur.

9/ ). de Villebois, Touraine Sauvignon Blanc 2022,

8,20 €, www.jdevilleboss. fr. Excellent ambassadeur de sa région,

il excelle avec les fromages de chévre du Val de Loire : Valancay,
Sainte-Maure-de-Touraine ou Selles-sur-Cher.

10/ Cave de Lugny, Les Béluses, Micon-Chardonnay 2021, 9,90 €,
www.cave-lugny.com. A déguster accompagné de fromages de chévre.



Fournier Pere & Fils
Révélareurs de terroir
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« emplove @ produure des vens gui révelent leur terroir. breen ooy
Avecses appellamons Sancerre, Powally-Fumé With
et Menetow-Salon, la Matson /nymnthErchs
gammes a destnaon de tows les gastronomes,
amoirercr die bon van.

n ooeur, vos trouverex bes Cuvles Parcelbares
Powr o6 wes grasds cnus, seubes bes parcelles dom
les damats som excepuonnels imégrem lasédection.
Chagee année, les volumes produses soar ores baui-
15, 4 insar des Sance rre Blane AQP «Clos du Rocs,
«Les Moms Danndss ou encore «Les Boufacss

PUISSANCE et minéralité

A ces cuvdes d'excepucns sapatent ks Cavdes
Terrowr qui révidem be styke ex Vempreime de chaque
terroir dome dles some issues. Le Sdex est un San-
cerre Blane AOP wrés racherch?é pour ls putssance et

la finesse de sa mindrdind. Autre terroir embdd matique,
les Marscs Kimméndgienncss sont cukivies sar un
sol compasé d'argles 1 de coquillages fossilesds dseam
de 160 milscns d'années. 1l faur également meatsosncr,
le Poullly Fumé AOP sles Deux Cadlouxs, consadénd
oommee Fanssocratie du oipage Savignoa. Plantd sur
trois communes de Pappellaion, bes vignes béadficicas
de la doucewr climanique apponée par la Loire.

LES BELLES VICNES

Réference 4 Sancerre, la ande Belles Vignes du
Domsine Fourrser Pére & Fils posséde un soyle
inimeabde né de Falmce magsque de troes oépages

¢ Silex, Cailbosres e Terres Blanches. Le Saacerre
AOF se décline en Pino noer et Sasvigmaon blanc &
lapuissance et ba complesité rares. Les Cavdes Vil
de Loare MMM expnment be mansge wdéal caare b
régon Vil de Lotre o2 ua ofpage soble. Des anvies
dhe 1rés haute tenue, modes o réjoutsanes,

POWER and mineraliny

F de Fournier F for Fournier
Enfin, la gamase F de Fosmicr permes d'accéder
s savoir-faire de b Mason, expente & Sancere
dans | preductocn des grands oépages sauvgnon

blanc et pusot noir. Frun de 'expénicace quasi
cemessare de b Matson, les vignerons lussent
place 4 lewr cnéanivne powr Elaborer wn See-

vignon Blasc ex un Pasot Noir, fiddes & leurs

nobles eépages. Des vans frands er déguaes

www fosmicrpere-liboom/



