LES SOUTERRAINS
Sauvignm Tonaine Blane 2021
D'un natureltrés expressit sur e fruit de la passian, cetie
auvée se pare de zestes de pamplemousse, parsemée
de pointes finement piemeuses en soupir naisettés. La
bouche estzestée, chameuse par ses fruitsetdynamique
par sa tension, qui exprime aussi bien les so{s que les
lewrs du terroir. On I3ime avec les tartares de paissons,
la uisine japonaise et les fromages .

FOURNIER PERE & FILS
Los Belles ignes Sancewe Blane 2021

Un ez trés juteux, la péche de vigne et les bruyeres y
sont édatantes, tandis que dautres fruits jaunes se
parent de fleurs en pointes minérales. La bouche est
charmeuse, langoureuse, avec une jolie énergie, tout en
restant sur lg fruits tandis que le yuzu fapisse une patine
salivante pour magnifier les tartares de StJacques, les
poissons fins au four et le caviar,

ROBERT & MARCEL
Eueelsion Feritage Saumes Blawe 2018

Dés le nez, on plonge dans cet univers vibrent et
juteux, o les kakis et les fruits jaunes sexpriment en
reers aromatiques sur du beurre demisel. La bouche
est onctueuse, suave, avec une belle minéralité qui se
dldture sur ls fleurs séchées et froissées, puis le noyaux
de la péche blanche. On fadore pour accompagner
du poissons au four, du r6ti de porc et les fromages

CHATEAU DE LA ROULERIE
£ Orangeraic (oteass-da-Lagn 2019

On ﬁlonge dans une délicatesse florale, sur les fruits

confifs et extigues avant dembrasser un caractére plus
pétissier, termblement séducteur entre pain dépices &
jasmin. L bouche est d'une grande tendresse, avec un
equilibre & se damner et une mingralité parfate pour les
poissons fumes et 2 cuisine du Sichuan. Un Coupde-
Ceeur de nos lecteurs.
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