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La Vallée de la Loire est sGrement I'une
des vallées francaises viticole offrant le
plus de diversité avec ses vins rosés.
Forte d’étre leader du vin rosé tendre,
elle brille & I’année avec le Rosé d’Anjou
et le Cabernet d’Anjou.

Serajoute & ce caractére tendre lesrosés
de Loire, qui eux sont secs. Certains se
retrouvent sous l'appellation rosé de
Loire quant-a-d’autres, ils se parent
de T'AOC de leur terroir (Touraine,
Sancerre, Reuilly etc).

Un vin moelleux se dit d'un vin dont la
teneur en sucre est de 10 & 45 grammes
par litre.

En-dessous de cette proportion, on
parle alors d'un vin sec (soit non sucré)
ou demi-sec (1égérement sucré).

Et au-dela des 45 grammes, le vin rentre
dans la catégorie des vins liquoreux.
Depuis 5 ans, ces types de vins rentrent
dansla catégorie que I’on nomme parfois
les “vins tendres”.

Qu'importe si le vin est sec, moelleux,
doux ou liquoreux, tout est une question
de golt, de contexte mais surtout
d’équilibre. Ainsi, le plus important
est de se faire plaisir et il y a toujours
une possibilité d’accords mets-vins qui
ravira tous les convives.
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LA LOIRE DES POSSIBLES

FourniER PEre & FiLs @
SANCERRE ROSE PINOT NOIR 2021

DomaINE DE LA CHINIERE @
SAINT POURCAIN 2021

Un Sancerre Rosé expressif en diable !
Un bal suave de baies rouges juteuses
avec une approche gourmande et
régressive. La bouche est droite, tout
en rondeur avec un grand salivant
séducteur qui invite les plateaux de
sushis, les tartes aux fruits des bois tout
en restant magnifique a 1’apéritif.

CHATEAU DE LA MULONNIERE
ROCK'M’ROLL AGATHE - ROSE D’ANJOU 2021

Au programme, de la finesse et de la
gourmandise. Une tendresse suave de
fruits rouges frais danse dansles fleurs a
flanc de roche. La bouche est onctueuse,
aérienne, avec un salivant attachant
qui linvite & tous les instants de
convivialité. Magnifique pour la cuisine
lacustre, on l'adore avec les fromages
grace a sa finale menthe poivrée.

L'Union des Vignerons de la Cave de
Saint-Pourcgain signe ce grand Coup-de-
coeur de nos lecteurs. Il nous entraine
dans une gourmandise de petits fruits
juteux et de fruits secs dans une ode a
I'hédonisme. La bouche est suave avec
une onctuosité savoureuse. Son pep’s
sublime l'instant de 1'apéritif a la table
avec les crudités et les mets de la mer.

JEAN-MICHEL SORBE
REUILLY ROSE PINOT GRIS 2021

Son univers est suave, attachant avec
ses petits fruits rouges, son floral
régressif et lumineux. En bouche,
tension et minéralité se lient dans une
belle énergie salivante. Une cuvée idéale
pour la cuisine lacustre et les poissons
de riviéres.
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