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Robe : étincelante, vert citron pale, reflets
verts. Nez : grosellle fraiche, pamplemousse,
zeste de citron vert, poivron, feuille de cassis,
citronnelle écrasée. Note minérale de pierre
mouiliée. Piein d'énergie. Bouche : séche, vive
acidité, sur les zestes. Le milieu de bouche est
trés vif et salivant, sur les agrumes frais (citron
vert, pamplemousse), groseille croquante,
citronnelle, poivron, une touche épicée de gin-
gembre. Finale nette, rafraichissante et saline.

Color: bright, pale lemon-green color, greenish
sheen. Nose: fresh gooseberry, grapefruit, lime
zest, capsicum, cassis leaf, crushed lemon grass,
wet stone. Mineral note. Full of energy. Palate:
bone dry, bright and zesty acidity. Midpalate
is very crisp and salivating with lots of fresh
citrus (lime, grapefruit), crunchy gooseberry,
lemongrass, capsicum, a spicy ginger touch. Very
clean, refreshing and saline-like finish.
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